
 

 
Apricotur aufkochen und mit dem Pinsel oder Spachtel dünn auf das Produkt auftragen. Schokoladenhohlkugeln 

werden in die Apricotur getunkt. Die Apricotur von Alipro ist gebrauchsfertig und sollte nicht verdünnt werden.  

 

Die Apricotur wird hauptsächlich bei Produkten eingesetzt, welche mit Zuckerglasuren glasiert werden.  

Sie verhindert den Feuchtigkeitsaustausch zwischen dem Gebäck und einer Zuckerglasur und garantiert damit  

einen langanhaltenden schönen Glanz. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

Apricotur  

Anwendungshinweis 


