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Rollfondants

Unsere Rollfondants werden von Confiseuren rund um die
Welt fur ihre leichte Verarbeitbarkeit, die schonen Farben, den
guten Geschmack sowie ihrer Struktur geschatzt.
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Rollfondants

Perfekt fiirs Uberziehen

Die Dekormasse, auch Rollfondant genannt,
eignet sich zum Einschlagen von Torten

und Modellieren von Figuren, Blumen und
Dekorschildern. Die gebrauchsfertige Massa
Bianca ist elastisch und geschmeidig. Das AZO-
freie Produkt zeichnet sich zusatzlich durch die
verarbeitungsfreundliche Anwendung aus und
lasst sich problemlos einfarben und aromatisieren.

Art. Nr. Art. Nr.

Alipro Pistor Gebinde

SPEZIELLES

Artikelbezeichnung
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Massa Bianca 3720 2553 6.0 kg Kessel 12M Y vegan
Massa Bianca Calypso 3791 6.0 kg Kessel 12M A\ vegan
Massa Bianca Palmfrei 3736 27951 6.0kg Kessel 12M S vegan

e (gebrauchsfertig

e ausgewogen in Aroma und
Geschmack

e elastisch und geschmeidig

e cinfaches Einfarben und
Aromatisieren

Lagerung

Massa Bianca immer in der mitgelieferten und
verschlossenen Verpackung kihl und trocken
lagern.

Kneten

Masse vor der Verarbeitung kurz durchkneten.
Je nach Verwendung (z.B. fur Blumen) zusatzlich
Starke einarbeiten. Das ergibt mehr Stabilitat und
die Masse hartet schneller aus.

Ausrollen
Masse nur auf Starke dinn ausrollen. Keinen
Staubzucker verwenden (wirkt hygroskopisch)!

o verarbeitungsfreundlicher als
Marzipan

o toleriert Temperatur- und
Feuchtigkeitsschwankungen

Einfarben

Dank der hochweissen
Grundmasse gelingt das
Einfarben mit wasserloslichen,
hochkonzentrierten Flussigfarben
besonders leicht.

Polieren
Oberflache mit dem Handballen polieren. Der
Ausrollstaub wird damit entfernt.

M Haltbarkeit in Monaten | § zum Ausrollen
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Fondants & Glasurmasse

Unverwechselbare Brillanz

Die einfache und sichere Handhabung beim Uberziehen von Produkten
zeichnen unsere Glasurmassen aus. Sie bestechen durch perfekten Glanz und
eignen sich zum Glasieren diverser Gebdacke oder fur die

Herstellung von Buttercremen.

Art. Nr. Art. Nr.

Artikelbezeichnung

Alipro  Pistor
Fondant Cacao 3710 14.0 kg Kessel 12M & vegan
Fondant weiss 3705 18754 14.0 kg Kessel 12M & vegan
Fondant weiss weich 3707 18755 14.0 kg Kessel 12M & vegan
Glasurmasse dunkel 1200 1007 6.0 kg Karton 18M - vegan
Anwendung
Lo
e S

Zuerst sollte immer eine Schicht Apricotur (Alipro Nr. 200/ 60 °C verarbeitet werden. Bei 60 °C zieht er schneller an.
Pistor Nr. 1590) aufgetragen werden. Dies verlangsamt das

Austrocknen des Gebdcks und ein Auskristallisieren des Der Fondant kann mit Wasser oder Zuckersirup auf die
Fondants. gewlnschte Konsistenz verdiinnt werden.

ldealerweise erwarmt man den Fondant in einem
Wasserbad. Somit muss nicht standig gerthrt werden und
kder Fondant wird nicht zu heiss. Der Fondant sollte bei 40-

M Haltbarkeit in Monaten | &2 zum Aufstreichen
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Alipro & Bombasei

Alipro ist Generalimporteur fur die handgemachten Decore von
Bombasei. Die Dekore aus Schokolade, Zucker und Marzipan
und die intensiv farbenden Lebensmittel sind von hochster
Qualitat und decken fast jedes Thema ab.

Fiarbende Lebensmittel

Infos & Sortiment auf
www.bombasei-decor.ch
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Backmischungen

Einfach, schnell, rationell

Unsere Backmischungen eigenen sich fur die problemlose Herstellung von
Gebacken mit viel Freiraum fur Kreativitat. Sie sind vielseitig

einsetzbar, garantieren eine einfache, rationelle Arbeitsweise

sowie eine konstante Produktqualitat.

Vege-
tarisch

Artikelbezeichnung At.NE o ebinde SPEZIELLES
Pistor

Basis-Riihr 3428 1075 125 kg Sack 12M  Fur Buttermassen vegetarisch
V-GO! Basismischung 3422 38757 15.0 kg Sack 12M  Fir Rihrmassen vegan
Muffin-Mix 3400 18379 20.0 kg Sack OM  Fur Muffins vegetarisch
Choco-Muffin-Mix 3402 18380 20.0 kg Sack 12M  Fur Choko-Muffins vegetarisch
Mohn-Quick @ 3433 12.5kg Sack 12M  Fur Mohn-Fullungen vegetarisch
Zimt-Quick @ 3434 - 12.5 kg Sack 12M  Fur Zimt-Fillungen vegetarisch
Berliner-Wunder 20% 3090 820 15.0 kg Sack 9M  Fur Berliner vegetarisch
Quarkini 3423 689 15.0 kg Sack 6M  Fir Quarkini vegetarisch
Biscamix 3210 974 15.0 kg Sack 12M  Fur Tortenbiskuits vegetarisch
Choco-Biscamix 3215 875 15.0 kg Sack 12M  Fur Schokoladenbiskuits vegetarisch
Choco-Cake-Mix 3454 18255 15.0 kg Sack 12M  Fur Choko-Cake vegetarisch
Quark-Basis-Mix 3438 2030 125 kg Sack 12M  Fur Quarkgeback vegetarisch

M Haltbarkeit in Monaten 23
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Backvormischungen

Bester Brotgenuss

Unsere Backvormischungen sind ideal fur die problemlose Herstellung von ver-
schiedensten Spezialbroten und Backwaren, Gipfeln und Sandwichbroten.
Durch die Beigabe der Backvormischungen erhalten Sie eine sehr hohe Geling-
sicherheit und eine konstante Qualitat. Ausserdem verleihen

Sie Ihrem Brot eine optimale Krume, knusprige Kruste und

einen ausgezeichneten Geschmack.

Artikelbezeichnung

Fiesta-Mexicana 50% (inkl. 400g Maisdekor)
Maisdekor

Maisdekor (3x400g)

Mr. Korn "Original 5er"

Roggopan 20%

Vege-
tarisch

Art. Nr. Art. Nr.

Alipro  Pistor Gebinde
3105 661 15.4 kg Sack
3106 18876 12.5 kg Sack
3107 18646 1.2 kg Karton
915 18254 15.0 kg Karton
3163 18820 15.0 kg Sack

M Haltbarkeit in Monaten

ealipro

SPEZIELLES

Fir Spezialbrote
Dekorartikel
Dekorartikel
Fir Spezialbrote

Fur Spezialbrote

vegan
vegan
vegan
vegan

vegetarisch
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Backmittel

Konstante Qualitat

Unsere Backmittel sind die richtigen Helfer fur die problemlose Herstellung ver-

schiedenster Brote, Spezialbrote und Backwaren. Die Produkte ermoglichen

einen universellen Einsatz, einfache und rationelle Verarbeitung

sowie gleichbleibende Produktqualitat.

Art. Nr.

Artikelbezeichnung .. ' Gebinde
Pistor

Alfapan 31 602 15.0 kg Sack

Alitour 3141 613 15.0 kg Sack

Burrotour 3171 641 15.0 kg Sack

Gamma mit Malz 3121 18378  20.0 kg Sack

Nordix 3131 610 15.0 kg Sack

M Haltbarkeit in Monaten

Vege-
tarisch

SPEZIELLES

Fur Grossbrote

Fur touriertes Hefeteiggeback
Fur Buttergipfe

Fir Kleingeback und Spezialbrote

Fur Tiefkihlteiglinge

vegetarisch

vegetarisch

vegetarisch
vegan
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Geriebene Schalen

Einfach in der Anwendung & intensiv im Geschmack -

Mischung mit L0

geriebenen
Orangenschalen

Beste Orangen oder Zitronen bilden die Basis fur
diese Mischungen und erlauben eine naturliche
Aromatisierung von Kuchen, Cakes, Geback,
Cremen und vielem mehr.

Artikelbezeichnung ‘:rlti'p ';'; ‘?,:it':: Gebinde SPEZIELLES

Mischung aus geriebenen Orangenschalen 3696 2579 1.0kg Dose 9M vegan

Mischung aus geriebenen Zitronenschalen 3695 2610 1.0kg Dose 9M vegan

Diverses

h;lmriecréme Typ Orange

Helfer fiir vielfdltige Anwendungen "

tréme patisserie type A

orange

Diese Artikel unterstutzen Sie bei der Herstellung
diverser Produkte. Ob Aromen, Patisseriecreme,

[ — e fmaioit
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Puderzucker oder Gelatine, die meisten dieser N N o
Produkte werden tagtaglich verwendet und v
stehen Ihnen in gewohnt hoher Alipro-Qualitat zur

Verfugung.

Artikelbezeichnung ‘:’Iti;o ':; ‘?,:it':rr Gebinde SPEZIELLES
Zitronen-Aroma 2800 2480 1.0 It Flasche 12M - vegan
Dekorierpuder 3830 - 15.0 kg Sack M - vegan
Fleur 70 Spezial 2901 603 10 kg Sack 9M Eiweisspulver 70% vegetarisch
Patisseriecreme Typ Orange 2410 874 6.0kg Kessel 2M - vegetarisch
Patisseriecreme Typ Zitrone 2400 871 6.0kg Kessel M - vegetarisch
Puderzucker mit Antiklumpmittel 3815 = 15.0 kg Sack 12M = vegan

M Haltbarkeit in Monaten



Trennmittel

Sauberes Arbeiten

Trennmittel und Oberflachendle ermoglichen
gualitativ einwandfreie Backwaren.

Art. Nr. Art. Nr.

Artikelbezeichnung . . Gebinde SPEZIELLES

Alipro Pistor
Carlex-Spray (6 x 0.6 It) 3345 12842 3.6 1t Karton 18M  Universelles Trennmittel
Carlex TW 400 3340 11233 15.0 It Kanister 12M  Trennmittel fur Kleinbrote und Gipfel
Carlex 600 3335 1232 15.0 It Kanister 12M Trennmittel fur Biskuitprodukte
Carlex 1000 FA 3355 18050 15.01t Kanister ~ 15M  Trennmittel fur Biskuitprodukte
Carlo 3310 1234 15.0 It Kanister 12M  Trennmittel Spezial fur Hefeteig
Ovam-Spray (6 x 0.6 It) 3354 18445 361t Karton 18M  Gleitol fur Teigteilmaschinen

Zubehor

Zubehorartikel fiir einfaches, effizientes Arbeiten <l

Art. Nr. Art. Nr.

Artikelbezeichnung Alipro  Pistor Gebinde SPEZIELLES
Blechrechenhauben 341 - 1Stk. Rolle
Muffin-Trays (18 x 24) 3405 8361 432 Stk. Karton
Muffin-Trays Big (18 x 12) 3407 9729 216 Stk. Karton
Muffin-Tulpenformen braun 3541 - 2000 Stk. Karton
Muffin-Tulpenformen weiss 3531 - 2000 Stk. Karton
Backtrennpapier Multibake 52 x 64 mm 4505 - 500 Stk. Paket
Non plus ultra Rolle 0.5 m x 200 m 4502 - 1Rolle Rolle
Panettone-Kapseln gross 500 g 3440 - 100 Stk. Karton
Panettone-Kapseln mittel 300 g 3437 9120 100 Stk. Karton
Panettone-Kapseln klein 90 g 3435 9133 100 Stk. Karton
Panettone-Sacke gross (2 x 50) 3455 100 Stk.
Panettone-Sacke klein (2 x 50) 3450 - 100 Stk. -
Teigeinschlagfolie 90 x 104 cm 4105 - 25 Blatt Rolle

M Haltbarkeit in Monaten 27
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truly swiss

Alipro
ein Schweizer Familienunternehmen
seit 1942

Weitere Infos und Bestellschein auf unserer
Webseite: www.alipro.ch

alipro AG | CH-8335 Hittnau
Tel +41(0) 43 288 20 20
dispo@alipro.ch

Sortimentsanderungen sowie Irrtum vorbehalten.



