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Fondants roulés

Nos fondants roulés sont appréecies par les confiseurs du
monde entier pour leur maniabilité, leurs belles couleurs, leur
bon godt et leur structure.
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Fondants roulés

Parfait pour I’enrobage des tourtes

La masse decorative, egalement connue sous le
nom de fondant roulé, convient a I'enrobage de
tourtes et au modelage de figurines, de fleurs et
de décorations. La Massa Bianca préte a 'emploi
est élastique et souple. Le produit sans AZO se
distingue également par sa facilité d’application et
il peut étre aisément teinté et aromatise.

N°art. N°art.

Article Alipro  Pistor Emballage Spécificités

Massa Bianca 3720 2553 6.0 kg Bidon 12M A végan

Massa Bianca Calypso 3791 - 6.0 kg Bidon 12M S végan

Massa Bianca sans palme 3736 27951 6.0 kg Bidon 12M Y végan

e prétal'emploi o plus facile a travailler que le
massepain

e arome et golt equilibrés
e supporte les fluctuations de

e ¢clastique et souple
4 P température et d’humidité

o facile a teinter et a aromatiser

Stockage Teinte
Toujours stocker la Massa Bianca dans 'emballage  Grace a sa base tres blanche, il est
scellé fourni, dans un endroit frais et sec. particulierement facile de teindre
la masse avec des colorants
Pétrissage liguides solubles dans I'eau et tres
Pétrir brievement la masse avant de la travailler. concentrés.
Selon l'utilisation (par ex. pour des fleurs), ajouter
de I'amidon de blé. Il en résulte une plus grande Polissage
stabilité et la masse durcit plus rapidement. Polir la surface avec la paume de la main. Cela

permet d’éliminer la farine utilisée pour I'abaisse.
Abaisse
Abaisser la masse en couche mince uniguement
sur de I'amidon de blé et sur du papier siliconé.
Ne pas utiliser de sucre en poudre (effet
hygroscopique)!
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Masses a glacer & Fondant

Une brillance incomparable

Nos masses a glacer se distinguent par une manipulation simple et slre lors
du nappage des produits. Le fondant impressionne par sa brillance parfaite et
convient pour le glacage de difféerentes patisseries ou pour

la fabrication de cremes au beurre.

N°art. N°art.

Article . . Emballage
Alipro Pistor 9
Fondant au chocolat 3710 14.0 kg Bidon 12M & végan
Fondant blanc 3705 18754 14.0 kg Bidon 12M & végan
Fondant blanc molle 3707 18755 14.0 kg Bidon 12M & végan
Masse a glacer foncée 1200 1007 6.0 kg Carton 18M - végan
Utilisation
2
‘ 5 A
Pour commencer, appliquer toujours une couche convient par exemple pour la production de tétes au choco.
d’Abricoture (n° d'art. Alipro 200/n° d'art. Pistor 1590). Cela
ralentit le séchage du biscuit et la cristallisation du fondant. Le fondant peut étre dilué a la consistance désirée avec de

'eau ou du sirop de sucre.
Idealement, le fondant devrait étre chauffé au bain-marie.
Ainsi, il n'est pas nécessaire de remuer constamment et le
fondant ne devient pas trop chaud. Le fondant devrait étre
Qavamé a 40-60 °C. A 60 °C, il prend plus rapidement, ce qui

M durée de conservation en mois | Yy pour abaisser
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Alipro & Bombasei

Alipro est le distributeur exclusif des articles de decorations
de chez Bombasei, ainsi gue d'une vaste palette de colorants
alimentaires aux couleurs intenses. Les décors de grande
gqualite, sont fabriqués a la main en chocolat, en sucre et en
massepain. Avec les colorants, ils couvrent une large gamme de

Colorants alimentaires

Infos et assortiment sur
www.bombasei-decor.ch
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M¢élanges de panification

Simples, rapides, efficaces

Nos mélanges de panification sont polyvalents, ils garantissent une méthode de
travail simple et efficace et une qualité constante du produit.

Article

Basis-Riihr

V-GO! Mélange de base

Muffin-Mix
Choco-Muffin-Mix
Mohn-Quick @
Zimt-Quick @
Berliner-Wunder 20%
Quarkini

Biscamix
Choco-Biscamix
Choco-Cake-Mix
Quark-Basis-Mix

3428
3422
3400

3402

3434
3090
3423
3210

3215

3438

M durée de conservation en mois

N° art.
Pistor

1075
38757
18379

18380

820
689
974
875
18255

2030

15.0 kg
20.0 kg
20.0 kg
12.5 kg
12.5 kg
15.0 kg
15.0 kg
15.0 kg
15.0 kg
15.0 kg

12.5 kg

Emballage

Sac

Sac

Sac
Sac
Sac
Sac
Sac
Sac
Sac
Sac

Sac

12M

12M

M

12M

12M

SM

oM

12M

12M

12M

Spécificités

Pour masses de beurre
Pour les masses a mélanger
Pour muffins

Pour muffins au chocolat
Garniture au pavot
Garniture a la cannelle

Pour patisserie berlin

Pour Quarkini

Pour des biscuits de torte
Pour de biscuits au chocolat
Pour gateau au chocolat

Pour des patisseries au sére

végétarien
végan
végétarien
vEégétarien
veégéetarien
végétarien
végetarien
végétarien
végétarien
végétarien
veégétarien

vEgétarien
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Prémélanges de panification

Un pain tres savoureux

En ajoutant les préemélanges de panification, la réussite est garantie et
ce, avec une qualité constante. De plus, vous donnez a votre pain une mie opti-
male, une consistance parfaite et un go(t excellent.

N°art. N°art.

Article Alipro  Pistor

Emballage Spécificités

Fiesta-Mexicana 50% (incl. 400g Décor de

_ 3105 661 15.4kg Sac gM  Fourdespains végan
mais) spéciaux
. Eléments de .
Maisdecor 3106 18876 125 kg Sac 2M  scoration végan
. Eléments de .
. ) o .
Maisdecor (3x400q) 3107 18646 12 kg Carton 2M ecoration végan
.. Pour des pains .
n n
Mr. Korn "original 5-Korn 915 18254 15.0 kg Carton 9M spéciaux végan
Roggopan 20% 3163 18820 15.0kg Sac oM  Dourdespains végétarien

spéciaux
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Adjuvants de cuisson

Une qualité constante

Nos adjuvants de cuisson sont des produits auxiliaires parfaits pour la production
aisée d'une grande varieté de pains, de pains speciaux et de produits de bou-
langerie. Ces produits faciles a travailler sont adaptés a un usage

universel et garantissent une qualité constante des produits.

Végeé-
tarien

5 . N°art. R
Article . Emballage Spécificités
Pistor
Alfapan 3m 602 15.0 kg Sac oM Pour grands pains végetarien
Alitour 3141 613 15.0 kg Sac 6M Pour péate levée sucrée végétarien
Burrotour 3171 641 15.0kg Sac 5M Pour croissants au beurre veégéetarien
= S P
Gamma avec malt 3121 18378  20.0kg Sac 12M our petits biscuits et des pains végan
speciaux
Nordix 3131 610 15.0 kg Sac 12M Pour des patons a congele végan

M durée de conservation en mois 25



Mélanges de zestes de fruits rapés

Facilité d’utilisation et gotuit intense

Les meilleures oranges ou citrons forment Ia
base de ces méeélanges pour une aromatisation
naturelle de gateaux, cakes, patisseries, cremes
et bien plus encore.

Art.-Nr. 3696

geriebenen
Orangenschalen

Mischung mit 00

; N°art. N°art.
Article . . Emballage
Alipro  Pistor
Mélange avec des écorces d'orange rapées 3696 2579 1.0 kg Boite
Mélange avec des écorces de citron rapées 3695 2610 10 kg Boite

Divers

Divers adjuvants pour de multiples applications

Ces articles vous accompagnent dans la
fabrication de divers produits. Qu'il s'agisse
d'arbmes, de creme patissiere, de sucre glace
ou de gélatine, la plupart de ces produits sont
utilisés quotidiennement et sont disponibles dans
la qualite Alipro gque vous connaissez bien.

Spécificités
SM végan
M végan

4

c-r—lme pétisserie type

Spécificités

n}lmrieeréme Typ Orange

ﬁ::t‘:: Emballage
Aréme au citron 2800 2480 101t Bouteille
Sucre poudre pour décor 3830 - 15.0 kg Sac
Fleur 70 special 2901 603 10kg Sac
Creme patisserie type orange 2410 874 6.0 kg Bidon
Creme patisserie type citron 2400 871 6.0 kg Bidon

Sucre en poudre avec agent

. . 3815 - 15.0 kg Sac
anti-agglomérant

M durée de conservation en mois

12M

12M

M

12M

12M

12M

Poudre albumine 70 %

végan

végan
végétarien
végétarien

végéetarien

végan



Produits de graissage

Un travail propre

Nos produits de graissage et nos lubrifiants permettent une cuisson
parfaite des produits de boulangerie et un démoulage sans traces de
résidus, sans goUt ni odeurs.

N°art. N°art.

Article Alipro  Pistor Emballage Spécificités

Carlex-Spray (6 x 0.6 It) 3345 12842 361t Carton 18M  Agent de démoulage universe

Carlex TW 400 3340 1233 1501t Bidon 12M Aggm de démoulage pour petits pains et des
croissants

Carlex 600 3335 1232 15.0 It Bidon 2M Agent de démoulage pour biscuits

Carlex 1000 FA 3355 18050 15.0 It Bidon 15M  Agent de démoulage pour biscuits

Carlo 3310 11234 15.0 It Bidon 12M Agent de démoulage spécial pour biscuits

Ovam-Spray (6 x 0.6 It) 3354 18445 3.6t Carton 18M Huile de graissage pour la diviseuse a pates

Accessoires

qualité supérieure rendent le travail simple et efficace. RS

Article ﬁ:;:: Emballage Spécificités
Feuilles plastique pour chariot 3411 - 1pc. Rouleau
Plateau pour muffin (18 x 24) 3405 8361 432 pcs. Carton
Plateau pour grands muffin (18 x 12) 3407 9729 216 psc. Carton
Capsules pour muffin en forme tulipe brun 3541 - 2000 pcs. Carton
Capsules pour muffin en forme tulipe blanc 3531 - 2000 pcs. Carton
Backtrennpapier Multibake 52 x 64 mm 4505 - 500 pcs. Paquet
Non plus ultra Rolle 0.5 m x 200 m 4502 - Trouleau Rouleau
Capsules pour Panettones grandes 100 pieces, 500g 3440 - 100 pcs. Carton
Capsules pour Panettones moyennes 100 piéces, 300g 3437 9120 100 pcs. Carton
Capsules pour Panettones petites 100 pieces, 90g 3435 9133 100 pcs. Carton
Sachets pour Panettones grands (2 x 50) 3455 - 100 pcs. -
Sachets pour Panettones petits (2 x 50) 3450 - 100 pcs. -
Rouleau de feuilles plastiques (90 x 104 cm) 4105 - 25 feuilles Rouleau

M durée de conservation en mois 27



e'c:liprc:

truly swiss

Alipro
une entreprise familiale suisse
depuis 1942

Plus d’'informations et le bon de commande sur
notre site Internet : www.alipro.ch

alipro AG | CH-8335 Hittnau
Tel +41(0) 43 288 20 20
dispo@alipro.ch | www.alipro.ch

Sous réserve de modifications de prix et d’assortiment.



